
Christmas Party Menu
聖誕派對菜單
$1,580 per person
每位 $1,580

AMUSE BOUCHE 餐前小點

Chef's Amuse Bouche 主廚餐前小點
a festive welcome from the kitchen
廚房節日迎賓小點

OPENING PLATES 開胃前菜
a choice of 任選一款
Ocean Christmas Jewel 聖誕海洋瑰寶
lobster · orange · arugula · salmon roe
龍蝦 · 香橙 · 芝麻菜 · 三文魚籽

Silk & Ember 絲焰鵝肝
foie gras · baguette crisps · fig jam
鵝肝 · 法包脆片 · 無花果醬

COMFORTING BOWL 暖心湯品
a choice of 任選一款
Winter Woodland 冬日林野菌湯
wild mushrooms · chestnut · rosemary oil
野菌 · 栗子 · 迷迭香油

Santa's Catch Bisque 聖誕漁獲濃湯
lobster · crab meat · cognac · lobster oil
龍蝦 · 蟹肉 · 干邑 · 龍蝦油

THE MIDDLE ORDER 主菜
a choice of 任選一款
Filet Mignon Wellington 威靈頓菲力牛柳
red wine jus · honey roasted carrots · brussels sprouts
紅酒汁 · 蜜烤甘筍 · 椰菜仔

Turkey Swirl 栗子火雞旋卷
chestnut · sage · honey roasted carrots · brussels sprouts
栗子 · 鼠尾草 · 蜜烤甘筍 · 椰菜仔

Holy Night Red Fish 聖夜紅魚
red mullet · green minestrone · sweet peas · zucchini · mint pesto
紅鯔魚 · 青蔬雜菜湯 · 甜豆 · 翠玉瓜 · 薄荷青醬

Snow Steak 雪夜牛扒
cauliflower · chimichurri sauce · honey roasted carrots · mashed peas
椰菜花 · 阿根廷青醬 · 蜜烤甘筍 · 青豆蓉

SWEET S IXES 甜點之選

Candlelight Custard 燭光吉士
orange zest · grand marnier · chestnut cream
橙皮 · 柑曼怡 · 栗子忌廉

Celebration Cheese 節慶芝士拼盤
quince · grapes · crackers
木瓜糕 · 提子 · 薄脆餅乾

Prices are in Hong Kong dollars (HKD) and subject to a 10% service charge.

價格以港幣（HKD）計算，另收取一成服務費。

Prices and dishes may vary by season. Please check with your server.

菜品和價格可能隨季節變動，詳情請向服務員查詢。


